
    
    
    
        
            Introduzca la contraseña para acceder a las encuestas de calidad

            


            
            


                 

Si tiene dudas o no recuerdas la contraseña ponte en contacto a través de email o nuestro teléfono.


            Gracias por confiar en GrupoRoig.
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							Restaurante Cacao (Santiago de Compostela)
Especialistas en cocinas profesionales 
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Instalaciones frigoríficas eficientes 
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							Estación de servicio Otamar (Tui)
Controlamos la cadena de frío 
													
						
							[image: ]
 
							Frigoríficos Mar da Pobra (Rianxo)
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							Restaurante Nado (A Coruña)
Cocinas con alma atlántica 
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							Carpintería inox propia ubicada en Pobra do Caramiñal
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							Somos una empresa especializada en el equipamiento de cocinas profesionales, refrigeración e industria alimentaria.















Contamos con una experiencia de más de 45 años y nuestro equipo está compuesto por 22 trabajadores formados para poder brindar el mejor servicio a nuestros clientes.

Disponemos de unas instalaciones de 4.000 m2, con una nave industrial repartida en 3 plantas y compuesta por oficina, almacén, exposición, aula de formación, servicio técnico, taller de acero inox y parking propio.
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SERVICIO DE ASISTENCIA TÉCNICA



SAT operativo los 365 días del año


En Roig no te abandonamos, sabemos lo importante que es para ti y para tu negocio tener un servicio técnico de confianza, que está contigo en los momentos que más lo necesitas y por ello tenemos técnicos de guardia en los fines de semana y días festivos. Contamos con equipos de cortesía para no parar la productividad de nuestros clientes y que cedemos cuando su equipo tiene que ser intervenido en nuestro taller. Disponemos de una flota de 12 vehículos totalmente equipados, con la herramienta necesaria y los recambios preparados para poder ofrecer una respuesta eficiente. En nuestros almacenes disponemos de más de 3000 piezas de recambio y equipos de cortesía, para no parar la actividad de nuestros clientes.




Descubre más sobre nuestro servicio







TALLER DE ACERO INOXIDABLE A MEDIDA



Fabricamos mobiliario en acero inox


En Roig disponemos de taller propio de acero inoxidable a medida para poder controlar el proceso de producción, ofreciendo una alta calidad en las terminaciones y con una buena relación calidad - precio El diseño del mobiliario se centra en la facilidad de limpieza para nuestros clientes, con tiradores embutidos, aristas en punto redondo y las encimeras quedan soldadas en una pieza, sin uniones, con espesores de chapa que van de 1,5 mm a 3 mm. Fabricamos frigoríficos a medida, vinotecas, expositores refrigerados y todo aquello que a nuestros clientes se les pase por la cabeza, para nuestro equipo todo es posible y solo hay que encontrar la manera de coordinarlo en armonía con el proyecto de decoración. También ofrecemos servicio de corte y plegado de chapa, estructuras, pasamanos, revestimientos y otros trabajos relacionados con el acero inox y el metal a las empresas de la zona del Barbanza. Si desea conocer más a fondo nuestra carpintería de acero inoxidable le invitamos a visitar la página web: www.inoxmetal.es




Descubre nuestro taller
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Proyectos destacados
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BEREKET
  A Coruña

(*-)
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HOTEL ÁUREA
  Toledo

(*-)
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NORDESTADA
  Portosín

(*-)



					


					

						



									
										
											
												




[image: ]

				

			

							
ENRIQUE TOMÁS
  Aeropuerto Sevilla

(*-)



					


					

						



									
										
											
												




[image: ]

				

			

							
RESIDENCIA DE MAYORES GOA INVEST
  Santiago de Compostela

(*, *-)
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ALVAREZ DELICATESSEN
  A Coruña

(*-)
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ALBERTE
  Vigo

(*-)
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CACAO
  Santiago de Compostela

(*-)



					


					

						



									
										
											
												




[image: ]

				

			

							
CENTENO
  Vigo, CC Vialia

(*-)
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NADO
  La Coruña

(*-)



					


					
      


    

    









COCINAS QUE FUNCIONAN
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#cocinasquefuncionan










Chef's con roig
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							Lucía Freitas
Jefa de cocina y propietaria del Restaurante Lume y A Tafona, premiado con una estrella michelín. Basa su cocina en productos de Km 0, con el mercado…
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							Iván Domínguez
Chef y propietario del restaurante Nado. La forma de concebir un plato y de trabajar está trazada por los diferentes matices que he ido aprendiendo y…
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							Yayo Daporta
Jefe de cocina y propietario del Restaurante Yayo Daporta junto a su hermana Eshter Daporta. Restaurante con estrella michelín, Jurado de Top Chef e…
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							Alberte Gutiérrez
Con 18 años consiguió el acceso a la escuela de cocina Hofmann de Barcelona. Desde ese momento comenzó una trayectoria de aprendizaje que lo llevo
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							David García
Jefe de cocina y propietario del Grupo TO [+] , Campeón de Top Chef, Campeón del Concurso de Cocina Joven de Cataluña «Premio a la Imaginación y…
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							Mar Lago y Alejandro Martínez
Bacelo restaurante es un pequeño restaurante en el cual ofrecemos comida tradicional actualizada, con algún toque de autor pensada para compartir y…




					


					

						



									
										
											
												




[image: ]

				

			

							Kike Piñeiro y Eloy Cancela
Una cocina sencilla y de sabores auténticos, de profundo respeto al producto. Un sueño hecho realidad en el que está el trabajo de dos cocineros y…
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							Rafa Centeno e Inés Abril
Los chefs y copropietarios de este Estrella Michelín proponen una cocina gallega actualizada y divertida, a través de la combinación de sabores y…
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							Daniel Gómez y Julio Sotomayor
Los chefs y copropietarios de este Estrella Michelín proponen una cocina de raices, en la que cada elaboración intenta plasmar una base gastronómica…
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							Juan Carlos Perret
Chef y propietario del restaurante Kero, enfocado a la cocina peruana. Realiza una cocina desenfadada y limpia, con productos gallegos y respetando…
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							Joaquín Álvarez
Propietario y chef sel restaurante Sal de Allo. Joaquín es un apasionado de los productos del mar y su restaurante esté ubicado en el puerto de O…
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							Alberto García
Chef y propietario del restuarante MUELLE 33  en Sada y el Mesón O Pote en Betanzazos. En 2011 su tortilla fue premiada en el campeonato...
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							Michael’s
Nacido en los Ángeles (California) y trabajando en cocina Frances (EEUU) y cocina gallega Culler de Pau  (O Grove), decide emprender y montar su…
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							Cristian Santiago
Chef y propietario del restaurante Marea en Cariño. Estudió en la escuela de hosteleria IES Fraga do Eume y realizó las prácticas en Casa Marcelo,…
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							Brais Lobato y Xulio Rey
O bochinche, rinden su particular tributo a las pulperías de siempre. Con bancos corridos, palomas y vino de barril, su propia carpa al fondo y los…
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							Óscar Vidal
Chef y co propietario del restaurante Asador O Pazo en Padrón, junto a su hermano Manuel Vidal. Óscar es un cocinero autodidacta, amante de las…
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							Rubén Gónzalez
A Rubén González la cocina le viene en la sangre. Nació en una familia de oficio hostelero y se curtió en fogones como los del Parador de Baiona o el…
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							Iago Pazos
Iago Pazos, diplomado en Turismo, trabajó como ‘mâitre', responsable de Alimentación y Bebidas, gestor de equipos y director de eventos en hoteles.…
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							Martín Vázquez
Formado académicamente en el Centro Superior de Hostelería de Galicia, en A Barcia, Martín quiere hacerse un hueco, con nombre propio...





					


					
      


    

    











Testimonios


Iván Domínguez


Nado (Coruña)


El proyecto es realizado por roig en la parte de la cocina junto a demanincor y 100 litros m2 que es estudio de interiorismo encargado. Estas son las 3 patas fundamentales que me ayudaron a hacer realidad este proyecto, donde quiero destacar la importancia de meter los motores a distancia, el acero inox es todo en mate vibrado por petición mía según su asesoramiento y en esta cocina abierta no se aprecian los humos en el comedor, cosa que es fundamental. Con roig estoy tranquilo, los llamas y al día siguiente los tienes aquí para solucionar el problema, se preocupan por tí y te llaman para preguntar qué tal va todo




Ver más





	
		
			
		

	









María y Juan Rodríguez (gerente)


Mollo (Nigrán)


Roig nos ha ayudado muchísimo antes de empezar las cosas, con el planteamiento y el enfoque que le queríamos dar al negocio. Nos ayudó diseñando la cocina y los espacios de sala hacia ese sector que nos dirigimos.
A la hora de llevar a cabo del proyecto han sido muy rápidos y profesionales, llevando las cosas en un tiempo récord con unos resultados muy satisfactorios.




Ver más





	
		
			
		

	









Carlos y Pablo Rodal


Melitön / Othilio - (Vigo)


- Carlos: roig tiene una dilatada experiencia y ya los conocíamos por hacernos cosas en el restaurante Othilio. Ellos están montando cocinas todos los días,tienen buenas ideas y con nuestro concepto y espacio de cocina hemos diseñado una cocina chula y aprovechado muy bien el espacio de la cocina......
- Pablo: otras empresas del sector nos recomendaron trabajar con roig, nos gustaron mucho sus instalaciones, el trato recibido y hemos acertado con ellos para crecer juntos en este nuevo proyecto a nivel nacional




Ver más





	
		
			
		

	









Ana Lorza


Nana Pancha (Coruña)


Llevábamos mucho tiempo proyectando Nana Pancha, no sabíamos donde pero si con quien queríamos hacer la cocina que es con roig.
Es una empresa profesional, que se preocupa por hacer la cocina funcional. Nos han asesorado muy bien sobre los distintos equipos, Kamado, horno, tomas de instalaciones y demás.
Disponen un servicio técnico muy profesional, ayer les llamamos y esta misma mañana tenemos aquí al técnico solucionando el probema y esto para nosotros es muy importante también




Ver más





	
		
			
		

	
















Actualidad
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							Inicio,Noticias
1 abril, 2024
ROIG VISITA HOSTELCO 2024
Un año más en roig nos hemos desplazado al recinto Ferial de Barcelona, para descubrir de primera mano las novedades del sector de la Hostelería...
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							Inicio,Instalaciones / Reformas
27 marzo, 2024
MURALLA ORIENTAL CONFÍA EN ROIG
Nuestro cliente ha decidido trasladar su restaurante Muralla Oriental a la avenida del Malecón, en nuevo espacio repartido en 2 plantas de 60 m2 cada una...
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							Inicio,Instalaciones / Reformas
27 marzo, 2024
NUEVO SUKI RAMEN EN SANTIAGO DE COMPOSTELA
Roig equipa la cocina, zona lavado y barra cafetería para el nuevo Suki Ramen que abrirá sus puertas en Santiago de Compostela...
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							Inicio,Instalaciones / Reformas,Noticias
21 marzo, 2024
ROIG GANADORA DE HOSTELCO AWARDS 2024
En roig estamos orgullosos de anunciar que hemos sido los ganadores en la categoría Distribución al mejor proyecto de cocina ...
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							Inicio,Instalaciones / Reformas
13 marzo, 2024
YORK DE BOIRO ADQUIERE NUEVO ARMARIO EXPOSITOR
Café York en Boiro sigue realizando mejoras en su establecimiento. Tras la adquisición de la parrilla vertical para elaboración de carnes y pescados a la brasa, nuestro...
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							Inicio,Instalaciones / Reformas
12 marzo, 2024
CLUB REMO CABO DE CRUZ NUEVAS INSTALACIONES
El gimnasio cuenta con un espacio de 200 m2 para la preparación física de los alumnos, con zona acristalada que permite disfrutar de...
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							Inicio,Formaciones / Demostración producto
28 febrero, 2024
DEMO RATIONAL AFORO COMPLETO
Ayer, el Chef formador de Rational estuvo en nuestras instalaciones llevando a cabo una sesión práctica con un ICOMBIPRO orientada hacia...
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							Inicio,Instalaciones / Reformas
23 febrero, 2024
CASA MARCELO REFORMA SU ZONA DE REPOSTERIA
El anterior horno de pan ha sido reemplazado por esta nuevo espacio de 130 cm de ancho, compuesta por una mesa...
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							Inicio,Gastronomía / Info
22 febrero, 2024
VISITA A HORECA PROFESSIONAL EXPO 2024
Visita a HIP (Horeca Professional Expo) celebrada en Ifema Madrid...
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							Inicio,Instalaciones / Reformas
15 febrero, 2024
RESTAURANTE OTHILIO REFORMA SU OBRADOR
Nuestro cliente tenía la necesidad de ampliar la capacidad frigorífica en su almacén, retirando 3 neveras verticales y colocando en este espacio...
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							Inicio,Instalaciones / Reformas
14 febrero, 2024
REAPERTURA CHIRINGUITO DE AGUIÑO
El incendio sufrido el verano pasado, no han podido con la ilusión de Jose María para volver a emprender y arrancar un chiringuito completamente renovado. El apoyo...
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							Inicio,Instalaciones / Reformas
13 febrero, 2024
GASTRO RURAL AGOLADA
Gastro rural S.L. traslada su restaurante de Melide a Agolada, centrará su oferta gastronómica en las braras...





					


					
      


    

    









Clientes que confían en roig
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Polígono Industrial La Tomada N°6115940 - A Pobra do Caramiñal (A Coruña)Tlf - 981 831 321 / 606 394 117E-Mail: gruporoig@gruporoig.es




Tienda online
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Taller de acero inox
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Certificaciones



	
		
			[image: ]
ISO 9001
Garantiza una correcta actividad de la empresa desde el punto de vista de la calidad, desde el inicio del proyecto hasta su ejecución final.



		

	

Reconocimientos
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DOLMEN DE ORO 1998
La empresa fue galardonada por la FEB federación de empresarios de Barbanza, premiando la experiencia, profesionalidad, seriedad atención al cliente.



		

	

Asociados



	
		
			[image: ]A.N.E.E.H.A.
Pertenecemos a la Asociación Nacional de Empresarios de Equipamientos de Hostelería y Alimentación que está compuesta por más de 60 empresas a nivel nacional. 



		

	






Certificaciones
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ISO 14001
Certifica que gruporoig desempeña su actividad respetando al medio ambiente, e invitamos a las empresas que nos rodean a participar en ello.
Invitamos a nuestros lectores a que lean la política de calidad y medioambiente de la empresa.
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PREMIO HOT CONCEPTS 2020
Mejor proyecto de cocina profesional otorgado a Grupo Roig por la cocina realizada en Restaurante Nado (A Coruña).



		

	

Asociados
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Pertenecemos a la Asociación Nacional de Empresarios de Equipamientos de Hostelería y Alimentación que está compuesta por más de 60 empresas a nivel nacional. 



		

	










    























 Suscríbete a nuestra newsletter

     


Acepto la política de protección de datos  Acepto recibir información comercial



Por favor, deja este campo vacío.



Δ








Solicitar cita previa


Si quieres conocer a fondo la empresa y visitar las instalaciones, solicita una cita previa para poder ofrecerte el mejor asesoramiento y atención.


Solicitar cita previa




Localización


Puede localizarnos en este link con acceso directo a Google Maps para que sea más fácil tu visita.


Donde estamos
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Nuestra empresa consiguió una subvención para el proyecto de energía fotovoltaica, consiguiendo una economía más limpia y sostenible; una manera de hacer Europa.Operación cofinanciada por la Unión Europea, a través del fondo Europeo de desenvolvimiento regional (FEDER).
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©2022 Grupo ROIG – Todos los derechos reservados.
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